
FORNO SOLAR DE
CAIXA DE PAPELÃO

A incidência do sol é quem vai dizer o tempo 
de cozimento dos alimentos. Quanto mais sol  
mais rápido o alimento estará pronto.

A tampa, desta tecnologia deverá ser feita 
com um vidro, que permita a passagem da luz.
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DETALHES DA CONSTRUÇÃOCONTEXTUALIZAÇÃO O isolamento térmico para não haver perda de 
calor se faz necessário colocar materiais que 
possuam características de isolamento 
térmico, a exemplo do isopor, pó de serra, 
entre outros.
Entre uma caixa e outra deve-se colocar este 
material para evitar as perdas de calor depois 
de captada.

Esta é a caixa interna forrada com papel 
alumínio. Ela é quem vai receber a panela 
para o oczimento dos  alimentos.Entre uma 
caixa deve haver  uma distancia que é 
preenchida com o isopor ou outro material 
isolante.

Para construir esta tecnologia necessita-se 
duas caixas de papelão que uma caiba dentro 
da outra, tendo como diferença entre as duas 
de 2 a 3 centímetros.

As medidas precisam ser seguidas para não 
criar um espaço interno com uma certa 
capacidade de calor e colocar uma vasilha 
para cozinhar fora da capacidade de 
armazenamento de calor.

Diminuir o uso de energias para cozinhar se 
faz necessário. Principalmente quando o 
modelo do sistema de produção é o 
Permacultural.

Saber aproveitar a energia do sol para 
executar várias funções domésticas é uma 
postura necessária. Quanto mais energias 
naturais forem utilizadas mais  economia 
financeira realizamos.

O sol é uma energia presente em todos os 
locais e com muita mais intensidade em 
algumas estações.

A radiação solar pode ser utilizada para 
executar várias funções, por exemplo:

         Cozinhar
         Esquentar
         Derreter
         Desidratar
         Amadurecer

Estas e outras funções podem ser 
desenvolvidas por esta energia primária e 
básica.
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